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La viande bovine* servie dans votre établissement est d'origine francaise.
OU = ‘—AU AUD gggé%ﬁf;zis> « Plats susceptibles de contenir des substances ou dérivés
pouvant entrainer des allergies ou intolérances »

lundi 8 janvier mardi 9 janvier mercredi 10 janvier jeudi 11 janvier vendredi 12 janvier
Duo de crudités Jambon Saucisson sec Colin Betteraves au gouda
Normanqm de veall e Saute de boeuf | aux peits l6gumegAiguillette de volaillg
sauce échalotes a la Flamande . sauce tomate — — —— v —
Haricots verts Carottes au jUS Riz Légumes tajine lundi 5 février mardi 6 février : mercredi 7 février jeud 8 février vendredi 9 février
. Emmental Camembert Chipolatas Potage potiron |  Sauté de veau | Waterzoi de colin| Duo de crudités
Pommes noisettes Pommes vapeur Semoule . Noillettes
Velouté Fruix | Fruit de saison | Liégeois chocolat| Ananas ausirop | Galette des Rois Purée Pates Bolognaise grandmére aux legumes N
: P et S S BOOGNASE|  Haricots beurre . volaille provencale
lundi 15 janvier mardi 16 janvier mercredi 17 janvier jeudi 18 janvier vendredi 19 janvier el Suisse Créme dessert Pomme dorée au four 12 Semoule
Roti de porc brais¢ Potage maraichert  Omelette | Salade fromagere  Macédoine aromatisé St-Morét Camembert Ratatouille
Jardniere Blanquett aufiomage  |Sacisse de volaill ~ fomage blanc Fruit chocolat Pécheausiop |  Flanvanille | Yaourt vanille BIO
de légumes de poisson . , Steak haché S— S— — — S—
i aux poireaux Gratin de legumeg  sauce tomate sauce poivre lundi 12 février mardi 13 février mercredi 14 févier jeudi 15 février vendredi 16 février
. Suisse fruité Purée . Saute de porc Coleslaw | Hachis Parmentief  Potage du Chef | Concombre
Compote Riz nature Frites . , 32 creme
sans sucre aioutd  Creme d Aticcar: y t 5 Fruit de sai sauce forestiere Colin , Carbonara :
joutd Creme dessert Patisserie aourt nature sucrg  Fruit de saison aux légumes Paupiette de veall
lundi 22 janvier mardi 23 janvier mercredi 24 janvier jeudi 25 janvier vendredi 26 janvier Pommes rissoléeq - creme de per5|| Boudoi de volaill g}l]lgn?;:er
Sauté de poulet | Crépe au fromagg Céleri rémoulade| Potagestomates|Nugget's de poissan St-Paulin Riz pilaf ouloirs Compote sa ceu Al rl:) e
paysanne Roti de beeuf Epinards & la créme Fruit de saison | Velouté Fruix lle flottante | pommes fraises | Flan chocolat
Knack
Pennes sauce brune . S— — - S— p—
- lanch Purée Tartiflette Pommes vapeur lundi 19 février mardi 20 février mercredi 21 février jeudi 2 février vendredi 23 février
Omme D1ancne | pommes sautées Fromage Roti de dinde Salade verte Jambon Carottes rapées |Colin sauce safrange
Timbale de fruits Salade verte g AU ChAMIGIOS, ek haché c
au sirop Flan au caramel | Yaourt aromatisé| Fruit de saison Ponpon Potatoes 'BaKNACHE | pommes nojsetteg  -0USCOUS BUX Riz Pilaf
lundi 29 janvier mardi 30 janvier mercredi 31 janvier jeudi1 # février vendredi 2 février Haricots verts, carottgs Gratin de Petit Louis farti bomeneSdagneaL = 3 tart
Carottes rapées Meunire de poissdriambon djonnaisg  Potage poireaux [Betteraves mimolette Gouda pommes de terre| et HOUIS TN | ot sag jagumeg | TTOMAgE atartiner
aux mais Risotto Escalope de volaile e T Sr0ie yan .
el 5 i Fruit de saison [Fromage blanc sucfé Fruitau sirop |  Liégeois vanille Patisserie
Boulette de veau aux champignons Pommes rissoléegBoeuf a la provencale ¢ a brune
sauce aux 0ignong Soud it
Torsades ouda | Boursinauxnoix | Semoule f1es
Fromage blanc | Compote poire Crépes
aromafisé | sans sucre ajoutd Mousse chocolat| Fruit de saison | de la Chandeleur

Menus suscepfibles de variafions sous réssrve des approvisionnemsnts



